TOM 002

Amerikanische Wildtomate

Die bis zu 40 cm langen Trauben bestehen aus 15 bis 40
roten, runden, etwa 2,5 cm grossen, 6 g schweren Tomaten,
die zugig reifen. Die Frichte schmecken wurzig, angenehm
sauerlich, sie sind knackig und saftig. Die Pflanzen haben
wenig Laub, sie wachsen bis 2,2 m hoch.

TOM 006

Gelbe von Thun

Die Tomate ist gelb, rund und klein (30 bis 40 g). Frihreife,
robuste und geniigsame Sorte mit lange Zeit andauernder,
gleichmaRig verteilter Ernte. Auch fir hdhere Lagen
geeignet.

Herztomate Riehen

Fleischige, herzférmige rote Tomate mit bis zu 700 g
schweren Frichten. Das Fleisch ist Saftarm mit wenig
Kernen. Zarte Haut. Spate Sorte, von mittlerer Haltbarkeit.

Guter Geschmack.

TOM 018

Baslerbieter Roteli

Sehr fruchtbare Sorte, eher kleinfriichtig (etwas grosser als
Cherry), rot birnen- oder kalebassenformig. Anfallig auf Risse
bei grossen Luftfeuchtigkeitsschwankungen.

Gut lagerbar (spat geerntet bis Weihnachten).

Ochsenherz

Starkwachsende Sorte mit grossen, langlichen Frichten. Die
Frichte sind violettrot, sehr fleischig und relativ
druckempfindlich. Sie kdnnen mehr als 500g wiegen. Sehr
gut im Geschmack, wenig Kerne. Fir Saucen, Salat, zum
Fillen und als Rohkost.

Rosa Grapefruit

1995 aus Landis Valley Museum/USA erhalten.
Wahrscheinlich stammt diese Sorte aus dem viktorianischen
Zeitalter (1837-1901) Kleine Fleischtomate. Friichte 6-8 cm.
Fleisch orange-gelb mit einem rosa Hauch. Spate Friichte
(Aug/Sept)




TOM 023

Ampeltomate himbeerfarbig

Massentrager und hervorragend als Kibelpflanze geeignet.
Wird ca. 50 cm hoch. Frichte 3 cm gross, himbeerfarbig.
Leicht suR3licher Geschmack. Fruchte 3 cm gross und him-
beerfarbig

Prasident Garfield

Im Schweizer Handel von 1900 bis 1910.
Wunderschdne, grosse, regelmaldig gerippte Salattomate.

Richard aus Magden

Riesig (800-900 gr.) grosse, schén geformte, rote
Fleischtomate. Mittelspéat bis spét reifend. Platzt weniger auf
als andere Fleischtomaten. Die Form der Friichte variiert
stark. Frucht gezahnt mit deutlichem Nabel. Wiichsig, mir
grossen Blattern. Sehr guter Geschmack.

Big Rainbow

Wunderschone, aber leider sehr instabile Fleischtomate Typ
LAnanas”. Viel dunklere Grundfarbe als diese.

Red Brandywine

Alte amerikanische Sorte von den Amish. Kartoffelblattrig mit
grossen, roten, flachrunden und gefurchten Friichten mit aus-
gezeichnetem Geschmack. Ertragreiche Sorte. Vor Regen
schitzen.

TOM 034

Mexikanische Honigtomate

Reichtragende, honigsiisse Tomate mit weicher Schale.
Rot, 20 gr., mittlere Reife, fruchtig und honigsuss.




TOM 037

Schwarzes Zebra

Ertrag bis zum Frost. Ausgezeichnetes Tomatenaroma.
Robuste Sorte, Stabtomate bis 180 cm. Hoch.

Schwarzrot, 80 gr. Mittelfriihe Reife, fruchtig, saftig, st}
sauerlich

TOM 038

Ochsenherz Paris

Kommt von einem Markt aus Paris. Sehr grosse und wohl-
schmeckende Friichte.

TOM 039

Grosse Schwarze Paris

Kommt von einem Markt aus Paris. Sehr grosse und wohl-
schmeckende dunkle Friichte. Leichte Slisse.

TOM 042

Vincent

Pflanze mit unbegrenztem Wachstum. Frucht in Form einer
blockigen Paprika, gelb, gross. Sehr widerstandsféahig gegen
das Aufrollen der Blatter.

Rheinland’s Ruhm

Alte, deutsche Tomatensorte. Rispentomate mit schonen, L
roten, runden Frichten, die gut lagerbar sind. Geschmacklich )‘
eher neutral. X

Pfirsich rot

Eine wunderschone rosa kostliche Tomate mit einer feinen
weichen flauschigen Pfirsichhaut. ,Normalgrof3“, wiegt ca. 80
bis 120 Gramm.




TOM 055

Amish Pasta

Seit jeher von den Amish angebaut. Sehr hochwachsende
Pflanze. Friichte von variabler Form, mittelgross. Spate
Sorte, behalt den Geschmack bis zum Ende der Saison.
Empfohlen als Saucentomate.

Quedlinburger Frihe Liebe

Robuste, frihreife und schwachwiichsige, kartoffelblattrige
Sorte. Die roten Friichte sind relativ klein, mit fester Haut.
Geschmacklich eine der besten Frithsorten. Ertrag Uiber den
ganzen Sommer verteilt. In Deutschland seit 1951
zugelassen.

TOM 064

Queen Anna

Gute Salattomate, ca. 140-180 Gr. Rot-Orange-Braun
gestreifte Friichte. Sehr selten. Ursprung aus den USA

TOM 065

Ruby Gold

Fleischtomate,
Gelbrot, gestreift, fruchtig,
200-500 gr. Spét reifend.

TOM 067

Slivi Limonje

Alte russische Pelati-Sorte mit mildem Aroma, da soft etwas
an Zitrus erinnert. Hoher Ertrag.

TOM 072

K6nig Humbert (Roi Humbert)

Kantig-pflaumenférmige Sorte mit roten Frichten, halbreif mit
kleiner gruner Kappe am Stielansatz. Alte Sorte von 1885.
Frichte 25 - 35 Gramm schwer, 4 bis 5 cm hoch. Offenbar
fur Ketchup, zum Kochen (Toast, Pizza) und zum trocknen
gezlchtet.




TOM 073

Tropfenformige von Linosa

Ertragreiche, rund 2 Meter hoch Stabtomate mit
tropfenformig-ovalen, kantig wirkenden roten Friichten. Am
Blutenpol mit ausgepragter stumpfer Spitze. Mittelgrossen
Trauben von 8 bis 13 Friichte. Stabile, etwa 35 gr. schwere
Frichte, 2 Fruchtkammern. Marktomate mit hoher
Trockensubstanz. (Pizza, Ketchup, Trocknen)

TOM 074

Sankt Ignazius-Tomate

Eine «glatte» Fleischtomate ohne Rippen, beachtliche
Qualitat/Grosse. Runde, recht grosse Friichte, meist weit
tber 100 Gramm. Vermutlich eine alte Sorte aus dem
Sudtirol. Die Friichte sind vollkommen rot durchgefarbt.
Einfache Trauben dicht besetzt mit 5 bis 7 Friichten. Saftige,
mild-wirzige Frichte. Wuchs: mittelhoch.

TOM 075

Besser

Susse Kirschtomate, traubenférmige Fruchtsténde, tber 20
Frichte. Deutsche Sorte, Region Freiburg, spates 18. Jh.
Frihe und langanhaltende, reiche Ernte. Kraftiger Wuchs,
stammiger Haupttrieb. Laub, dunkel und sattgriin. Die roten
Frichte reifen ab Ende Juli. Bestens im Geschmack.
Beachtlicher Behang fiir diese alte Sorte.

TOM 079

Schneewittchen

Robuste Tomate mit mittelstarkem Wuchs, 140—-160 cm.
Kleinfriichtig. Weisse bis aprikosenfarbige Frichte mit gutem
Aroma.

Piennolo

Urspringlich aus der Gegend von Neapel. In Kampanien und

Kalabrien sehr begehrt aber selten zu finden. Starkes
Wachstum, bis 2m hoch. Wintertomate. Geeignet als
Topfpflanze. Buschel mit 6-7 Friichten. Tomaten kénnen X
lange an der Pflanze belassen werden. Lange Lagerfahigkeit. 26
Ertragreich und guter Geschmack. ’

White Currant

Cremeweisse Wildtomate, welche wahrscheinlich
urspringlich aus Mexiko kommt. Sehr siiss und fein.




Rote Cherrytomate

TOM 094
Rote, kleine, slisse ertragreiche Cherrytomate
War in den Samen von Angora Supersweet
Rote Tomate Tomatenfest 2015 Ziri
TOM 098
ca. 150 gr. Sehr fleischig und kompakte Tomate. Eine
richtige Salattomate..
Temmokrasnij
TOM 102

Die Sorte kommt urspriinglich aus Russland. Der Name

bedeutet im Russischen «dunkelrot». Kleine bis mittelgrosse, |

kugelige Allerweltstomate. Weich, zarthautig, intensiver
Tomatengeschmack. Hat sich im Tessin fiir den
Freilandanbau sehr geeignet.

Weisses Ochsenherz

Weisshautige Fleischtomate. Typisch russische Sorte, die
man sowohl Richtung Suden bis Jalta als auch Richtung
Osten bis weit in den sibirischen Raum hinein findet
(Stecovics). Andere Herkunfte die genannt werden sind
Belgien und Deutschland. Text PSR

Blondk6pfchen

Alte deutsche Sorte. Sie wird ca.1,80m hoch und bildet etliche
Rispen an denen massenhaft kleine, sty schmeckende
Kirschtomaten héangen. Mehrtriebig. Permanentes ausgeizen ist
nicht erforderlich. Blihen und fruchten tut sie ohne Unterlass bis in
den Herbst hinein. Sie ist anspruchslos und sehr robust. Gut
geeignet fur den Freilandanbau. Eine wirklich ertragreiche,
unkomplizierte und dankbare Sorte.

TOM 108

Oaxacan Jewel

Die Frichte sind orange und gelb marmoriert. Auch innen. Sehr
grol3e, supertolle Fleischtomate. Weiche, sehr gute Konsistenz.
Schmackhaft und saftig.Fir die Ernte mit nur drei Pflanzen reichten
unsere Schusseln kaum aus - gewaltige Mengen, unglaublich! Alte
mexikanische Sorte aus dem 16. Jahrhundert, es wird gemunkelt,
dass es sich um eine noch viel ltere, prakolumbianische Sorte
handelt.




TOM 113

Orange Erdbeere

Orangfarbige, ertragreiche Ochsenherztomate. Die
herzférmigen, spitz auslaufende Friichte sind sehr
aromatisch, siiss mit leichter Séure, fleischig, Samenarm und
wiegen bis zu 500 gr. Mittelfrih. Bis 2 m hoch.

TOM 117

Krupno Zagrebacka

Rote, mittelgrosse Tomate. Kraftiger, guter Geschmack.
Massentrager. Alte kroatische Sorte. Eine der besten
Tomate, welche ich je angepflanzt habe.

TOM 118

Carnica

Lange, rote, vollfleischige Flaschentomate mit kraftigem,
slissen Geschmack. Reich tragend. Wird gross. (bis 7m. ?)

TOM 119

Vilma

Kleine, rote, runde, aromatische, kompakt wachsende
Balkontomate. Wird nur 10-20 cm hoch. Robust und
ertragreich. Auch als Randbepflanzung eine Zierde.

TOM 126

Absinthe

Mittelgrosse, flach-runde, gerippte Fleischtomate
sehr aromatisch. Smaragdgriin

bis 1,8 m hoch, 200-400 g

Reifezeit: Mittel / Herkunft: USA

Text: Bioterra

TOM 129

Flache Rot-Orange

Orangefarbene Tomaten enthalten als Hauptfarbstoff
Carotin. Dieser bringt besonders leuchtende und auffallende
Frichte.

10-12 cm grosse und flache (3-4 cm.) Fleischtomate.
aus Mischung Manufactum




2019 Food Waste Tomate Rot

TOM 143
Grose Fleischtomate von Fischers Fritz Thun
St. Pierre

TOM 161
Eine saftige fruchtige und schnittfeste Tomate. Etwas
frisches Brot, eine Scheibe Saint Pierre drauf und etwas Salz
und der Tag ist perfekt. Einfach lecker.
Text: Tomatenhexe
Zuckertraube

TOM 167
Suss-aromatische rote Cherrytomate an langen Trauben.
Starker Wuchs. Kann mehrtriebig gezogen werden.
Text: Schweibenalp
Principe Borghese

TOM 168
Niedrig wachsende, reichtragende Cherrytomate. Gut
geeignet fur die Topfkultur/Balkon. Enthalt wenig Saft, daher
auch ideal zum Trocknen.
Text: Schweibenalp
Sunrise Bumble Bee

TOM 169
Frohliche kleine Tomaten purzeln einem geradezu entgegen
wenn man in den Garten geht. Die Frichte erinnern an einen
Sonnenaufgang uns schmecken genauso gut wie sie
aussehen.
Text: Tomatenhexe
Charly Chaplin

TOM 170

Diese kanadische Sorte hat schéne birnenférmige, gerippte
Frichte von satter Farbe. Geschmacklich sind sie mild mit
leichter Suf3e. Sie eignen sich sehr gut zum fillen oder fur
Saucen da die Haut und das Fruchtfleisch relativ fest sind.
Die Pflanze ist gegen Krankheiten resistent.

Text: Tomatenhexe




TOM 171

Osu Blue

Mittelspate 4 -6 cm grof3e blaurot abreifende wiirzig fruchtige
Tomate. 1,8 m hohe Stabtomate flir den Anbau unter Dach
oder am besten im Gewachshaus. Im Freiland braucht die
Ernte etwas langer.

TOM 174

Lukullus

Wohlschmeckende Stabtomate. War frither eine der
bekanntestenTomatensorten in Deutschland. Ehemals weit
verbreitete Zlchtung von 1906.Frucht rot, mittelgro3, rund
bis oft hochrund. Sehr handlich und appetitlich.Leicht
sauerlicher Geschmack. Ertragreich und frih.

Text: Tomatenhexe

TOM 180

Oranje van Goeijenbier

Sehr reich tragende Sorte mit si3en orangen Friichten.
Super zum Naschen.
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TOM 181

Negro Azteca

'‘Negro Azteca' ist der Name dieser wunderschonen kostlich
schmeckenden Cherrytomate. lhre Friichte reifen rotbraun
bis mahagonifarben ab und haben olivgriine Schultern. Diese
imposante Fruchtfarbe ist selten bei Cherrytomaten und
teilweise noch etwas dunkler als die beliebte 'Black Cherry'.

TOM 183

Microwein

Micowein ist eine mittlerweile samenfeste Kreuzung aus
Dattelwein x Microberry. Das Ziel war eine grof3ere, etwas
suRere Microberry zu generieren, aber die gute
Braunfauleresistenz zu erhalten. Die Multiflorasorte macht
durchschnittlich 150 Friuchte pro Rispe.

TOM 184

Belle Coeur

Stabtomaten mit normal- blattriges dunkelgriines Laub. Wird
um die 150 cm hoch. 'Belle Coeur' ist eine spéate Sorte An
zahlreichen Rispen wachsen jeweils 7 bis 9 Tomaten, die im
Schnitt 3 bis 5 cm grof3 und um die 80 g schwer werden. Der
Geschmack dieser ungewohnlichen Tomaten ist obstartig,
fruchtig suf3, ausgewogen und fast ohne Saure.



https://www.tomatenjunkie.de/black-cherry/

